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= Artigianato Cna Cuneo
Una legge (e un elenco) per chl lavora nei benl culturall

B DallaGazzetta ufficialearrivano
buonenotizieperunacategoriache
da tempo aspettava una legittima-
zionenerosubianco, chenericono-
scesseruolo, competenzee unicita.
Sitrattadituttequellefigure profes-
sionali che orbitanointornoal con-
cettodi«beniculturali»eche,dapo-
chigiorni, vedono unalegge chene
disciplina il riconoscimento e che
neistituisce specifici elenchinazio-
nali. Laleggein questione & il Codi-
cedeibeni culturali e del paesaggio
(d.lgs. 42/2004), che all'articolo
9-bis stabilisce che «gli interventi
operatividitutela, protezione, con-
servazione, valorizzazioneefruizio-
nedeibeniculturalivenganoaffida-
ti, secondo le rispettive competen-
ze,allaresponsabilitaeall'attuazio-
nediarcheologi, archivisti, bibliote-
cari, demoetnoantropologi, antro-
pologifisici, restauratoridibenicul-
turalie collaboratorirestauratori di
beni culturali, esperti di diagnosti-
caediscienze etecnologiaapplica-
te ai beniculturali e storici dell'arte,
in possesso di adeguata formazio-
ne ed esperienza professionale,
nonché alla responsabilita e all'at-
tuazione degli operatori delle altre
professioni gia regolamentate».
Insomma, certi lavori li pud fare
solo chi sa farli per davvero e pud

Giornale Piemonte

Pagina 9

certificare di averne le capacita. Ma
non solo: comesi diceva, presto sa-
ranno allestiti anche degli elenchi
professionali appositi: in particola-
re, pressoil Ministerodeibeniedel-
leattivitaculturalie delturismo, na-
sceranno gli elenchinazionali degli
operatori di queste professioni. Per
quanto riguarda invece le modalita
ditenutadeglistessialbi,iltutto2de-
mandato aun decreto ministeriale,
che dovra essere emanato entro 6
mesi dalla data di entrata in vigore
dellalegge. Dunqueentrofebbraio.
Sonogiacomungueescluse daque-
sta particolare categoria tutte quel-
le attivita (intellettuali) riservate
perleggeagliiscrittiinalbioelenchi
delle professionisanitarie e deime-
stieri artigianali, commerciali e di
pubblico esercizio disciplinati da
apposite normative. Chi non fara
parte dei nuovi elenchi, ovviamen-
te, potra continuare a esercitare la
propria professione, ma non potra
partecipareagared'appalto bandi-
te da enti pubblici. «Si tratta di un
passoavantiimportante-commen-
ta Patrizia Dalmasso, direttore di
Cna Cuneo - che anche sul nostro
territorio riconosce la giusta digni-
ta a professionisti di qualita. E, so-
prattutto, li mette al riparo da con-
correnze meno qualificate».

Peste del basilico, rimedio piemontese




LA STAMPA

28/08/2014 VALLE D'AOSTA Pagina 52

2

“Chocolathuile” ritorna
con maestria e mvenu\/a

L. latox, dove verra svolta la lavo- Da domani

Quarta edizione. razione del cac;aol(dgﬂe fave al Uno dei tanti
. rodotto finito) e il «Choco wor- stand ricchi

Un fine settimana ?d educationaly», viaggio alla di golosita
che celebra l'alimento scgpler'ta dellle origini del 0302:10 al cioccolato
: : BN e del cioccolato, con esempi di che animano
simbolo di gOIOSIta filiera corta e testimonignze la vetrina
i = dall’America Latina. di «Chocola-
Tagliatelle al cacao con ragl Sabato e domenica alle 11,30 thuile»
di cinghiale, bocconcini di sono in programma le COI}ff{' a cui
manzo al cioccolato con gra- renze di Francesco De Domini- partecipano
nella di nocciole tostate e po-  ¢is, medico dell'Unione Cna Ali- gourmet
lenta, soffice al cioccolato dal ~ mentare Bologna, che parlera e maestri
cuore fondente su crema al  di cioccolato, salute e nutrizio- pasticcieri
rosmarino. Questi alcuni dei ~ ne illustrando le origini del di tutta Italia

piatti, rigorosamente arric-
chiti dal cioccolato, proposti
dai ristoranti di La Thuile in
occasione della 42 edizione di
«Chocolathuile». La kermes-
se, organizzata dal Comune
con il Consorzio Operatori tu-
ristici, 'Office du Turisme, la
Confederazione nazionale ar-
tigianato e Piccola e Media
Impresa, Icam Cioccolato,
I'’Associazione maestri ciocco-
latieri e la pasticceria Choco-
lat di La Thuile, da domani a
domenica riunira in paese
maestri cioccolatai prove-
nienti da tutta Italia, gourmet,
maestri pasticcieri, artisti, ri-
storatori, nonché curiosi e ap-
passionati dell’alimento sim-
bolo di golosita. L'evento, che
anche quest’anno vedra la
speciale partecipazione di Lu-
ca Gardini, pluripremiato
sommelier e ambasciatore del
Vino Made in Italy, offre tre
giorni di appuntamenti intor-
no tema del cioccolato a 360°.

Ogni giorno dalle 10 apri-
ranno la «Fabbrica di ciocco-

cioccolato, Ia produzione e i vari
tipi di cacao, la lavorazione del-
le diverse tipologie di prodotto
e altre curiositad. Sempre De
Dominicis guidera, sabato alle
17 e domenica alle 15,15, le atti-
vita nella Scuola di degustazio-
ne. Nel weekend, dalle 16 alle 18,
sara anche attivo il «Laborato-
rio baby», uno spazio dedicato
ai bambini che, affiancati da
personale specializzato, po-
tranno cimentarsi nella realiz-
zazione di cioccolatini e lavoret-
ti con il cioccolato. In piazza,
durante i 3 giorni della manife-
stazione, gli chef di «Chocola-
thuile» prepareranno alle 12 e
alle 18,45 piatti a base di ciocco-
lato, mentre per chi vuole cono-
scere da vicino tradizione e in-
novazione del cioccolato ci sono
le «Choco gourmet dimostra-
zioni»: sabato e domenica spa-
zio alla lavorazione delle prali-
ne (alle 11), ai cioccolati abbinati
ai migliori caffé al mondo (alle
14,30), alla torta Sacher (alle 15)
e a speciali abbinamenti con vi-
ni e distillati (alle 18). [FS]
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