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Mondovi - (/b). Tra le no-
vita dell’'edizione 2014 della
kermesse monregalese dedi-
cata al gusto, ¢i sono momen-
ti di attenzione ai fenomeni di
tendenza nel mondo della cu-
cina e del gusto, con momen-
ti di confronto per gli appas-
sionati della cucina. Quest’an-
no, infatti, debuttano a “Pec-
cati di gola” gli showcooking
(in collaborazione con Guido
Tommasi editore) in cui chef
e pasticceri di fama interna-
zionale si esibiscono nella
preparazione delle loro ricet-
te. Il teatro delle performan-
ce sara piazza Maggiore, con
una moderna cucina casalin-
ga, per ricreare un ambiente
domestico. Le proposte van-
no dal dolce al salato, dalle ri-
cette tradizionali a quelle pilt
moderne: sabato 1° alle 12 ¢’
Joélle Néderlants, belga, au-
trice di “Cioccolatini”; alle 17
Irene Berni, blogger e autrice
di “Quello che piace a Irene”,
piatti semplici e decorazioni;
domenica 2 U'appuntamento &
alle 17 con “il pane senza im-
pasto” di Jim Lahey, pasticce-
re newyorkese che ha impara-
to l'arte di fare il pane e i pro-
dotti da forno in Italia per poi
diventare celebre in tutto il
mondo, che svela i segreti del
suo pane fatto... in pentola.

A “Peccati di gola”, poi, gra-
zie alle Esperienze Sensoria-
li si assaggiano i cibi e siim-
para a conoscere da vicino la
qualita dei prodotti artigiana-
li del territorio: sei incontri in
piazza della Repubblica (pre-
notandosi gratuitamente al-
le casse), con degustazioni a
cura di The Cheese Storytel-
ler e Universita dei Mestieri di
Agenform, in collaborazione
con Confartigianato Cuneo.

La guida Cuneo

Showcooking, il cibo & du vicino

Appuntamenti nel segno del gusto con esperti e appassionati, ma anche Esperienze Sensorioli
e una nuova versione delle cene di “Peccati di gola”, oltre allincontro con Imperia e i suoi ol

Il primo appuntamento &
venerdi 31 alle 17 con “For-
maggio & friends”: Bra Tene-
ro € Bra duro Dop a confron-
to, in abbinamento con i pro-
dotti d’eccellenza di Confar-
tigianato Cuneo. Sabato 1°
novembre le esperienze sen-
soriali raddoppiano: alle 11
“Mozzarelliamo”, filatura dal
vivo di mozzarella con as-
saggi in abbinamento al sala-
me di bufala; alle 16 “Le ma-
gie del casaro”, laboratorio,
con Raschera Dop di pianura
e d’alpeggio con succo di me-
la artigianale. Tre gli appunta-
menti di domenica 2: alle 11
“La colazione del contadino”,
degustazione di Crudo Cuneo
Dop, salame crudo e pancet-
ta al Barolo con pane e calice
di vino; alle 14 torna 'appun-
tamento con “Formaggio &
friends” (Robiola di Roccave-
rano Dop e Murazzano Dop);
alle 16 appuntamento con il
trio formaggi, salumi e vino.

In piazza della Repubbli-
ca, all'interno della sala dedi-
cata alle Esperienze Senso-
riali, sono inoltre in program-
ma due dibattiti, per discute-
re dell'impatto delle tecnolo-
gie digitali nel mondo dell’a-
gricoltura e dell'enogastrono-
mia: venerdi 31 alle 15 “Il di-
gitale e l'agricoltura”, sabato
1° “Il digitale ¢ il cibo”.

Una conferma, poi, & quel-
la delle cene di “Peccati di go-
la”, che perd acquisiscono
una formula nuova nelle “ce-
ne peccaminose”: tre serate in
tre luoghi (Istituto per i ser-
vizi alberghieri e della risto-
razione “Giovanni Giolitti”,
Cantine Bonaparte e ristoran-
te Il Baluardo) per un viaggio
nei templi del gusto monrega-
lese, per conoscere e apprez-

zare realta diverse accomuna-
te dalla passione per i profu-
mi e i sapori della buona tavo-
la. 11 territorio e suoi prodot-
ti sono i protagonisti dei me-
nu proposti, appositamente
studiati dagli chef per il pub-
blico di “Peccati di gola”. Do-
po lanteprima di giovedi 30
all’Alberghiero con “Giova-
ni sapori monregalesi”, ve-
nerdi 31 ¢’e “Peccar di tradi-
zione con gusto” alle Cantine
Bonaparte con lo chef “Ezze-
lino”, portabandiera della tra-
dizione culinaria piemonte-
se. Domenica 2, lo chef stella-
to Marc Lanteri fara gli ono-
ri di casa al Baluardo di piaz-
za d’Armi, proponendo la sua
cucina di confine, con stili e
tradizioni franco-piemontesi.
E tra i confini, un ulti-
mo aspetto da non perdere a
“Peccati di gola”: grazie alla
collaborazione tra le Came-
re di commercio di Cuneo e
di Imperia, la manifestazio-
ne monregalese dedica alla
Riviera di Ponente uno spa-
zio speciale in piazza della
Repubblica, dove i visitatori
avranno la possibilita di sco-
prire i prodotti tipici liguri,
dall’'olio extravergine al pane.
Alpi del Mare a tavola,
quindi, per uno scambio che
portera la Granda e Mondovi
a “Olioliva”, la festa dell’'olio
nuovo, a meta novembre.
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IL LAVORO ARTIGIANO

MODELLO IMPRENDITORIALE

DEL FUTURO

Ha elementi di dinamismo,
capacita progettuale,
massima duttilita e
flessibilita nelle scelte

La ripresa € vicina? Ci sono settori che
iniziano a riprendersi? Stiamo uscendo dal
tunnel? Sono sempre le stesse le domande
dovunque: durante le riunioni in Associazione,
negli incontri con i giomalistl, in Camera di
Commercio ai diversi tavoli istituzionali. Ri-
spondere non é facile, specie se rimarremo
aggrappali ai decimali del nostro Pil, senza
renderci conto che si tratta di un vecchio rito
ormai poco aderente ai nuovi scenari di uno
sviluppo basato su innovazione e globalizza-
zione. Nel corso dell’Assemblea Nazicnale di
Confartigianato Imprese del giugno scorso, sl
@ riflettuto su come la crisi abbia cambiato il
sistema delle piccole imprese: si sta sempre
di pits affermando |'importanza del valore de!
prodotto e della refazione tra l'imprenditore ed
il cliente, che rappresentano le caratteristiche
fondanti del lavoro artigiano. Siamo di fronte

Il Presidente Adelio Ferrari

ad un passaggio radicale: il digitale e le altre
tecnologie stanno cambiando rapidamente
il modo di produrre, non solo per gli aspetti
relativi alla comunicazione, ma anche valoriz-
zando la progettazione condivisa e la produ-
zione personalizzata. Ed & proprio il “lavoro
artigiano”, che riassume in sé elementi di
dinamismo, capacita progettuale, massima
duttilita e flessibilita nelle scelte, il modello
imprenditoriale del futuro. Solo grazie alle
piccole imprese del comparto artigiano, la
manifattura italiana put awiarsi verso una ri-
nascita forte e strutturale. Dobbiamo ribadire
con forza che non bastano pit i proclami della
politica, ma bisogna passare ai fatti; diamo
alle imprese meno incombenze burocratiche,
aiutiamo le imprese a crescere, agevolando
I'accesso al credito e rendiamo meno oppri-
mente la pressione fiscale.

Dopo Rimborsopoli
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Cna di Biella e Asti insieme

I Presidenti
delle Cna di
Biella e Asti,
rispettiva-
mente Clau-
dio Capellaro
Siletti e Gui-
do Migliarino

alla presenza

dei colleghi
imprenditori
delle recipro-
che Presiden-
ze nonché dei
Direttori Lu-
ca Guzzo e Giorgio Dabbene, hanno siglato I'impegno a
collaborare congiuntamente nelle attivita di assistenza po-
litico sindacale e a fornire servizi e consulenze condivise
al fine di portare tangibili benefici alle imprese associate

dei territori di Riella e Asti.
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Economia B =

La cassa integrazione ————
a Biella cresce ancora -~
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STORICOACCORDO

CNABIELLA E ASTI
ASSOCIATE VERSO
CONTRATTO DI RETE

I presidenti delle Cna di Biella e Asti, ri-
spettivamente Claudio Capellaro Siletti e Guido
Migliarino (nella foro con i direttori), a seguito di
mandato ricevuto dalle proprie direzioni, alla
presenza dei colleghi imprenditori delle reci-
proche presidenze nonché dei direttori Luca
Guzzo e Giorgio Dabbene, nei giorni scorsi
hanno siglato I'impegno a collaborare congiun-
tamente nelle attivita di assistenza politico sin-
dacale e a fornire servizi e consulenze condivise
al fine di portare tangibili benefici alle imprese
associate dei territori di Biella e Asti. «Nei
prossimi mesi - dice una nota Cna - prenderanno
vita quindi attivita ed azioni comuni di due
associazioni che, unite, vantano oltre 3.000 azien-
de associate, 2.100 pensionati, 70 dipendenti e
collaboratori. Si sta ora ragionando per riuscire a
concretizzare un contratto di rete», come hanno
fatto le Confartigianato di Biella, Asti e Torino.
Storicamente le Cna di Biella e Asti sono quasi
simili sia in termini associativi che di erogazione
dei servizi e questo ha favorito la sinergia, mentre
i contatti con le pin vicine Novara e Vercelli non
hanno concretizzato l'iniziativa.
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(MU Confartigianato

OBIETTIVO:
FOTOVOLTAICO

La sinergia tra Confartigianato e Punto
Fotovoltaico si basa su di una
collaborazione attiva nella gestione di
qualsiasi richiesta afferente il risparmio
energelico proveniente da aziende e privali,
Punto Fotovoltaico S.p.a. viene fondata nel
2007 a Massazza da Tommaso Lascaro e
Alessia Narchialli, ogai rispettivamente
Presidente e Amminisiratore Delegato della
societd. Lazienda e diventata, in pochi
anni, una realta nazionale che, con la forza
di un unico brand, propone soluzioni per il
risparmio energetico grazie a impianti
fotovoltaici, solari termici, di
climatizzazione, mini eolici o attraverso
soluzioni tecnologiche al’avanguardia.
Pradurre da fonti rinnovabili, consumare
con sistemi ad alta efficienza, risparmiare
coibentando gli edifici e isolando
lermicamenle pareli, solelle e
controsoffitti, ma anche gestire con la
domotica una “casa intelligente” o vivere
in abitazioni ecologiche: questo il mix di
soluzioni che Punto Folovollaico propone
per costruire concretamente “la casa delle
nuove energie”. Le opportunita che si
coilegana a guesta importante
collaborazione si basano su aspetii di
carattere tecnico , informativo, formativo e
commerciale. In modo particolare, gli
argomenti che oggi destana il maggiore
interesse per impiantisti, aziende e privati e
che saranno trattati nel corso di un
seminario che si terra giovedi 6 Novembre
alle 18, presso la sede cenfrale di
Confartigianalo a Biella, sono i seguenti:
reali possibilita attrattive del fotovoltaico
negli attuali scenari di mercato; le nuove
lecnologie ed i principali sistemi di
n‘sFarmiu; I'attuale delraibilita fiscale
collegabile al risparmio energetico; conto
termico; domotica oggi.

e
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LA POLEMICA Duro attacco della Cna contro i centri self service: «Non rispettano la legge, esercizio abusivo»

«Lavanderie a gettoni? Concorrenza sleale»

- Le lavanderie a gettone fan-
no «concorrenza sleale» a
quelle tradizionali e la loro
attivita si configura come «un
esercizio abusivo». E il duro
attacco della Cna torinese, la
Confederazione nazionale
dell’artigianato, nei confronti
delle lavanderie self service
che stanno spuntando un po’
ovunque, in citta e provincia.
Le lavanderie artigiane lamen-
tano «il dilagare del fenomeno
delle lavanderie a gettone o
self service che non rispettano
la legge». A questi esercizi
commerciali - ricorda Cna -
non si applica la normativa
relativa alla legge del 2006 che
disciplina l'attivita professio-
nale di tintolavanderia e, per
operare, sono tenuti solo
all’obbligo di iscrizione al re-
gistro delle imprese e all’otte-
nimento dell’autorizzazione
da parte del Comune in cui si
esercita lattivita.

La Cnarileva che le lavanderie
self service sono in pratica del-
le semplici attivita di noleggio
attrezzature, uno spazio alle-
stito con lavatrici ed essicca-
toi, utilizzati direttamente dal-
la clientela tramite 1’acquisto

di appositi gettoni ed even-
tualmente dei detergenti. Un
servizio importante verso un
particolare tipo di utenza, sot-
tolinea 1’associazione, secon-
do la quale, «in molti casi,
purtroppo, l'esercizio di tale
attivita si discosta dal modello
sopra descritto, essendo spes-
so presente un addetto che
fornisce assistenza ai clienti,
proponendo servizi di stireria,
di ritiro e consegna capi a do-
micilio, oltre a numerosi altri
tipi di servizi per i quali vige
proprio la legge del 2006».
«Si tratta dunque, oltre che di
una forma di concorrenza slea-
le per le aziende di tintolavan-
deria, di un esercizio abusivo
di attivita», attaccano gli arti-
giani. Che ricordano anche co-
me le sanzioni per chi viola
questa legge vadano da 1.500 a
5mila euro. Resta aperto il te-
ma dei controlli. Secondo la
Cna & compito dei Comuni,
che tuttavia «non lo fanno».
Cna «denuncia la mancanza di
queste verifiche - conclude
I’associazione - e chiede alle
Amministrazioni locali di atti-
varsi con urgenza».

[al.ba.]
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«ll Comune tolga il patrocinion
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DESIGN E ARTIGIANI, MATRIMONIO POSSIBILE

Torino si conferma «citta laboratorio» dove si puo sperimentare il futuro. Per la prima volta
si sono messi insieme le piccole aziende e i professionisti. E Paratissima presenta i risultati

B Latradizioneabbracciail fu-
turo, perdareformaanuoveipo-
tesidisviluppo. Torinosiconfer-
ma un «laboratorio» e mai co-
me questavoltaladefinizione é
calzante: perla prima volta, in-
fatti, sietentatodimettereinsie-
me il saper fare degli artigiani
conlavisione dei designer.L’o-
biettivo: ideare prodotti nuovi,
chenonstesserosottounateca,
maprontiaesseremessiincom-
mercio. Il risultato di tutto que-
sto (il progetto si chiama «Work
& Shop») & visibile, in questi
giorni, a Paratissima.
Massimiliano Sciullo a pagina 9

WORK & SHOP Strategie per la ripresa
Design e artigiani:
ecco cosa vien fuori

Presentati i risultati del progetto che ha fatto
incontrare professionisti e piccole aziende

Massimiliano Sciullo

B L'artigiano? Non hail tempo per dedicarsial-
la ricerca dello stile. Il designer? Un sognatore,
chefavoleggia efantastica, machenonhail suffi-
ciente senso pratico per realizzare le proprie in-
tuizioni. Cihapensato «Work & Shop» ad annul-
lare questa distanza che pareva incolmabile: il
progetto, partitoloscorsoannograziea Turn (un
networkdi professionisti creatividi Torinoedin-
torni)e Confartigianato Torino, hacreato undici
coppie - un designer e un artigiano - dando loro
Pobiettivo di conoscersi, confrontarsi e quindi
darevita a un prodotto. Un oggetto che fosse1'u-
nionedeiduediversiambitidicompetenzaeche
potesse cosl creare una doppia occasione di svi-
luppo, sia produttivo che ovviamente commer-
ciale. Insomma: non teorie campate in aria, ma
«cose» che possano un domani essere realizzate
in scala e quindi vendute.

Ilrisultato ésottogliocchiditutti, proprioinque-
stigiorni, grazieallevetrinediParatissima(mani-
festazione che si sta svolgendo a Torino Esposi-
zioni): nello stand di Turn ci sono infatti i dieci
prototipiottenutidaWork&Shop, pitiunundice-

simo che perdrichiede ancora qualche elabora-
zione e dunque & presente in forma virtuale e
provvisoria, manonancoraconcreta.Idee, intui-
zioni, visioni. Ma soprattutto un filo rosso che
uniscelaricercaeilsaperfareancheaunadimen-
sione decisamente ecosostenibile: il requisito di
base con cui designer e artigiani si sono trovatia
fareiconti, infatti, eraquelloche prevedeval'uso
di materiali di recupero, frutto degli scarti della
normale attivita della bottega coinvolta nella

DIECI (P10 UNO)
Sono undici le ¢«coppie» che
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presentanao il risultato della loro
collaborazione a Paratissima 2014

coppia. Eccoperché, accantoallorovaloreintrin-
seco,iprodotti chesipresentano allaplateahan-
noancheuninteresseinpiti:rappresentanoladi-
mostrazioneplasticache, soprattuttointempidi
crisi, & possibile fare tesoro anche di cio che un
tempo si sarebbe buttato via, trasformandolo in
unanuovarisorsa. Darifiuto afonte direddito. E
hai detto niente.
Curiosando si scopre veramente di tutto. Per
esempio c'¢ «Glassoft» (realizzato dalla coppia
Studio ACD Alberto Caramello - Chiara Ferraris
art&fun), unaresina sinteticamorbida ottenuta
dagli scarti della lavorazione del vetro e che pud
essereutilizzatainmoltiambiti, dal complemen-
tod'arredo alla creazione diaccessori perla per-
sona. Oppure c'& «Econcentrico» (Acquacalda-
design - Ramella Pairin marmi e graniti), un ag-
glomerato di quarzo bianco che si trasforma in
una serie di contenitori modulari e concentrici
(tipovasetto, insomma, manonsolo). «Tacclo»,
invece (RKBO - Il Picchio) sfrutta il legno d'abe-
te, lacordadi canapaoil cotone per creare un ta-
volosmontabile,ideale peresempioperfareipic-
nic, Sichiamainvece «Takuma» (Ardes - Misere-
re falegnami) il portaoggetti di massello direcu-
perocon base magnetica e in gradodi contenere
biro, smarphone e altro ancora. Ma ci sono an-
che gioielli in argento («Fatti a mani» di Marita -
L'Arte nell’oro), oppure il piano in vetro stratifi-
catodiNicolo Azzaraed Edile vetro. DaMna Stu-
dioela Vetreria énatoun materiale «ibrido», che
mescolandovetro ealtri elementisi proponeagli
arredatoridiinternicomecomponentenoncon-
venzionale. Si chiama «100% Tissu» inveceil ba-
rattolocontenentetuttoil materialenecessarioa
produrre carta da avanzi di stoffa (Officine siste-
miche - Grillo Torino) mentre Andrea Scarpelli-
nidesign e Vibel Group hanno ideato «Riz», una
scaffalatura multiuso (anche cantinetta porta
bottiglie, volendo) ottenuta da scarti di acciaio,
ferro e cartone. Studioata e N2R propongonoin-
vece «Infinita», un tubo fatto di pvc illuminato
conilled, mentre«Trama»élalineadivasiolam-
padein jutarealizzate dali’abbinata YetMatilde
e Decorazioni Artistiche Laura.
Ilprogetto Work&Shopgodeanchedel contribu-
to della Camera di Commercio di Torino.
Twitter: @SciuRmax
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